
 
Przystawka zimna 

Terrine z gęsi z jabłkami podane z sosem cumberland 

Zupa 
Zupa z borowików z domowymi łazankami 

I Danie główne 
Polędwiczki wieprzowe nadziewany oscypkiem w otoczce z fileta drobiowego 

podane z ziemniakami puree oraz fasolką szparagową zawijaną w boczku 

Deser 
Krem mascarpone z truskawkami oraz sosem malinowym 

II Danie główne 
Kacze uda podane z ziemniakami marynowanymi w comfit oraz czerwoną kapustą 

III Danie główne 
Tradycyjne roladki z wołowiny podane z kluskami śląskim i warzywnym ratatouille 

Nad ranem proponujemy 
Barszcz z pierożkami von – ton 

Zimna płyta 
Pstrąg marynowany w zalewie octowej z warzywami  

Śledź w śmietanie 
Wybór mięs pieczonych 

Pasztet z drobiu oraz dziczyzny podany z pieczonymi jabłkami 
Galantyna z kurczaka dekorowana brzoskwiniami  

Sałatka grecka 
Sałatka jarzynowa 

Wybór wędlin 
Golonka w galarecie 
Rydze marynowane 

Ogórki, patisony 
Masło 

Pieczywo 
 

Wybór ciast – sernik, jabłecznik, ciasto czekoladowe z wiśniami, ciastka drobne  
Owoce 

Dodatkowo w cenie nocleg dla Nowożeoców w Hotelu SPA  Dr Irena Eris Krynica Zdrój 


